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mstednout sy Fasarm kim vysoce kval tni ving

Siwnddnd velrmi zdafily experimant lireitovans
oo Cyoluziona, kde plné wyzralé Sangiovess da
St mrani v sudy neuwsfite nych aremat a struktury,
v kuftovnim vinem toto oblast. Roberiy je

== maiskych vin i gastronomie, Neexsiuje otazka,
Soeeo oboru nedokazal odpovddst neba odpovéd
e mectit Znadme se ndkolik let @ setkan s nim jsou
= Sewtes nabljl pozitivnl energil. Vyudil jser ledy pii-
R nstEvy v Praze a biahemn ozéda v restaurac

e el mad lahwd Salco Evoluzione 2003 Magnam
e soahowor pro WINE & Deg astabion

Salcheto je dast zajimawvy, jak

& ekl v orace 1904, Koy soovi
B S=rel. nivndem Fal, ktery se vak
e prestenoval do Francie, ponyooval
Davisos po Toskdrsku a lioilz
e iont pod méstom Montepulziang,
i =tvil. Rozhodl s tam 2iistat a po-
Rl winafstyl 12k, jak ho zname dnes
= =ins v roce 1997 Zadzl aplivoval
Senky Vorace 1998 jsense k ndmu
Swal e nas povel olnik,

= prjit do klasické historické vinafské ohlasti

= pména a bihem nékolika let se zde wypracovat

: Zpicky? lak vas prijimaly ostatni firmy s mno-
= hestorii?

Bsafen, fo dloukd histonie remusi oyt wroy jen noEitivii
b W factn se setkavar s tim, Fe hdé, ki 2l okelo nas,
= Sme 0z nistori, na to, oo whudovali dosud a nadive)i se
B S0 Boddnucnnsti. Maumadfiuje jim =e od tohd oprostit 3w
= X epiim vikandm.

Budeme prvnim
vinafstvim v Italii,
a moZna i prvnim

na svéte, které bude
zcela nezavislé
na vnéjsich energe-
tickych zdrojich.

oberto Bosticco

nost a budoucnost Vino Nobile di Montepulciano

Energicky [tal s absolutnim zapalenim pro véc, jedna z nejvyrazngjsich
psobnosti soucasného Vino Nobile di Montepulciano. Spoleéné s mladym
enologem Michele Manellim vede vinafstvi Salcheto, které leZi pfimo
na tipati toskdnského meéstecka Montepulciano. Modernim a svéZim pii-
stupem k produkei tradiéniho vina této oblasti dosahuji vybornych vy-
sledki nejen v regionu Toskénska, ale i za hranicemi ltalie. Velmi brzy se
toto mladé vinafstvi zafadilo do prvni ligy Spickovych toskdnskych vin,

Ma Vino Nobile se dnes ve svétovem méfitku, ve srovnani
s dalgimi dalezitymi toskanskymi viny (Chianti a Brunello di
Montalcing), trochu zapoming, Cim to je?

Do Muonlalcina piigo mnohe nowpch csobrnesti, které cozchihly Bru-
rellz do sfér, kde nikdy v Fistodi nebylo 2 diky nim j2 7 réj dnes
nejudlezi i a nejispeSndfs toskanske vino. Pravé diky 1810 rove
grrercii 4 ejich ol vl Maprot) tomi O hiant Classico bylo vZdy v rukou
urozenych rodin a ty byly velri flovany na své statky, pidu a jmenc
chlast nemély sotfehu cédle rozvijet. W BMontepuldany jsou vichni
Famsfani spide na terroir. Jsou to predeviim stard zemidElsed rody,
ktaré pocporuji tradic. My jsme se ve vinzfsta Salchato “ozhodl také
pro poaperd Wadic, ole 5 velkym wwhizder do sudoucnost.

Jak bys tady sdm popsal vina ze Salcheta,
< ¢im novym jste piisli a piichdzite, vezme-
me-li v avahu vase kalegy?

Pakud s2 mluy! o vinech Ying Naobile di Monte-
pulciang serdzné, tyka se to dnas fyi sklesie
Avignoresi, Boscarell, Poiziarc a halchetno,
To jsou Etyfi nepdiledité &0 hracl na poli Vina
Mobie MMiFene u nich pozorovat dva rizne
trency Avignonesi a Foliziano [scu mezinarad
nl modernistg, poutyve)l mezindrodni odrddy
a jeich findlni provukt velmi zohlediuje cut
amerického trhu. Boscarellh & Salcheto jsou
pravym opskem. Vice hledi ng tradice a chidjl,
aby se v jejch wvinech maximaing arojovoval terroir Sarmoery]-
mé ale za vwustl medeornich technelogii. 5alcheto je nzvic vice
zaméfeno pouzo na Sargiovess 3 snadl se z tétc odridy dosial
Taximum.

Vim o vis, ¥e se snazite chovat maximalné ekologicky & chys-
tite nowvy, velmi ambicidzni projekt.

Made fikseulie crientace na tradici 2 terrois nas inspirovaia < prejekiy
prestavby nateho sclepg, Snsdime e vyt vie, co Sangiovese a fe-
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= == wralit k vinicim, Miuvis o maximalni davere
=5e, we vasam piipadé tedy asi v klon Prugnolo

BT 4 [Eama v 8] wefim. Navic na jedné vine —
Dsn exastend jeste dabiho, zeelz jecinedneha <lonu.
PSR Zosadnich vlastnosti, predevdin e velmi odalny proti
W St sklzet brozny 2e Salca a2 o 14 dni poade)i ne?
S by Dyly prozrale. Wislednd ving jo if v middi skeélo vy
St iy pitelng

=wme o vinech Salco, jak vznikla tradice netradini-
yu = etiket téchto vin?

o = winn se dElE ve vinohradu a ne ve sklepd, tedy re-
ey rofnikll. Prodo jsme g8 roehoddli u naSsho nejesal-
e ok ménit et kety. Tim, 2e je <aidy rofrik jedinedny, je
= ooinodnd. Kazny rok venika dest ndanyeh atilkeet 2 sany
B Sbsshuji vsech sest nawrhil, se stavajl sbératelskau za-
Sy ok teoy aslovime rase piatelz umélce, aby navrhli,
= wpadat otiketa Salza a my 5 pak wwhbercmas 10 no lopé.
E=karkoya vorba, jsol to lidd, ktefl se s ndmi gravidelng
e e nade ving @ délal sveé ndvity s podobrou koo
o WEC, jako oy déame nase vino

serie |2 opravdu necbuykla, je to Sest portrétd
senikl. Jak to viastng veniklo?

Michsls Gondryho 3 pofddali jsme ho, aby wvymyslel
e mSeerem woeaklipd, buberikem 2 animatorem Miluje
= e bubenik A rorhodi 52 tedy Zaseétit et katy Sesti nejs
s hustone, ktefi zasadné ovlvnili isteri hry na ten-

& Vino Mobile. Myslis si, 22 se tato vina maji nékdy
4 Lancl stat investiénimi winy? Francie jich ma mno-
stale jen nikollk a podabné projekty limitovanych
v=n wina a uméni by k tomu mohly prispét.

e se peemén welmn rychle. Pokud se cméni, bude Lo
moohis et Zaledi to velmi nz ekonomicks situac (talie
= =k == bude déake vywijet trh. Ta vira, kterd scu dnes v iali
o mSetiosti, vzrikla v osmdasatych letech, tedy za zcela

Jak tedy vidiE sougasny stav Vine Mobile a Rosso di Montepuld-
ano ve svétove konkurenci?

Fadta vinnd karta lususnl svetové restaurace, pokud 2 asperh trochu
ambcidan(, zafadl Brunallo, 2'e Witinou re Vino Mobile. Pokud jezdim
o svEtE, musim Ving Mobile vidy wessstlosst, Vo momentd, koy hodgm
Idern ochilnal a ukabg canu, hdé pochop’, 2o pii skedlé ving 2 grest Zni
aolest, moZng (eité wadl keality, za polovicnl cenu 3 okam@tE zrén/
nézar, Je teoy dileite pit wino a ne nadmarné vaimat etiketu

Text: Michal Setka, fota: Mic-al Setka & 1ifl I=linek

Sirider bl B 2000 5 e loly
_'.fgrl.-rl}il,ll _\.w-_'l:r_ul_.h_l': Fribwedk
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